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DECLARACIÓ RESPONSABLE PER A PARADES ALIMENTÀRIES EN FIRES D’ESDEVENIMENTS MUNICIPALS
Esdeveniment: ___________________________________________________________________

Tipus d’activitat: _________________________________________________________________

Responsable de l’activitat:: _______________________________________ Telèfon: ______________

Domicili fiscal: _____________________________________________ Població: _________________

NIF / CIF: ________________
Dates previstes: ______________________________________

Tipus d’aliments:
	 FORMCHECKBOX 
 Venda d’aliments envasats i/o a granel sense refrigeració

 FORMCHECKBOX 
 Elaboració de menjars preparats per emportar i/o pollastres a l’ast

	 FORMCHECKBOX 
 Elaboracions per a consum immediat (entrepans calents o freds, tapes, barbacoa, etc)
 FORMCHECKBOX 
 Altres (especificar): __________________________________________________________________
Elaboració:
 FORMCHECKBOX 
 Elaboració in situ (a la parada)

 FORMCHECKBOX 
 Elaboració externa a la parada (especificar el lloc.):................................................................................



.....................................................................................................(nom i cognoms), amb DNI núm.  .........................................., declara:

1. Haver llegit el document annex “Requisits higienicosanitaris per a les parades ambulants d’alimentació”.
2. Complir amb la normativa vigent en seguretat alimentària.
3.Fer-se responsable de la correcta manipulació desl aliments preparats, per tal de minimitzar el risc per a la salut de les persones derivat de la possible contaminació dels aliments.
El titular de la parada ha de disposar del certificat de la formació en higiene alimentària (curs de manipuladors d’aliments) actualitzat i d’un registre dels seus proveïdors o albarans de compra per comprovar la traçabilitat del producte.
Les Franqueses, _____ de ________________________  de  20____

REQUISITS HIGIENICOSANITARIS PER A LES PARADES AMBULANTS D’ALIMENTACIÓ
NORMATIVA SANITÀRIA: Anexe II, Reglament (CE) nº 852/2004 del Parlament Europeu i del Consell relatiu a la higiene dels productes alimentosos

Requisits de l’equip en contacte amb els aliments
· Cal que els materials de la parada siguin resistents, inalterables, i de neteja i desinfecció fàcils

· Els estris i productes de neteja i desinfecció s’han de guardar en un lloc específic i hauran de ser d’ús alimentari en els casos que s’hagin de netejar equips o superficies en contacte amb els aliments (màquina per tallar embotits, superfície per tallar la carn, etc.).

Condicions del transport
· Cal mantenir el vehicle en perfecte estat de neteja.

· Cal comprovar el funcionament dels indicadors de temperatura i del sistema de refrigeració del vehicle que transporta aliments refrigerats, a fi de garantir el manteniment de la cadena de fred en tot moment.

Gestió dels residus
· Tenir el justificant de recepció de residus d’un Punt verd o del transportista/gestor de residus autoritzat per l’Agència Catalana de Residus, en el cas que genereu residus especials, com ara oli vegetal.

Subministrament d’aigua
· Les parades que necessiten disposar d’aigua potable són totes aquelles que fan una manipulació alimentària: elaboració de menjars preparats, venda d’ embotits 

fraccionats, i qualsevol altra activitat econòmica en què es fraccionin aliments.

· Han de disposar igualment de sabó i paper eixugamans d’un sol ús.

Higiene del personal
· Pràctiques correctes d’higiene

· Roba neta i d’ús exclusiu per a l’activitat
Tractament tèrmic i Requisits d’envasament i embalatge dels productes alimentaris
· Tots els equips de fred han de tenir un lector de temperatura (intern o termòmetre de nevera) i s’ha de fer un control visual de les temperatures.

· Cal exposar els productes alimentaris que necessiten refrigeració (formatges tendres, embotits frescos, etc.) en expositors o vitrines refrigerats per evitar el trencament de la cadena de fred.

· Els productes alimentaris s’hauran de colocar i protegir de manera a evitar el risc de contaminació (embotits i formatges curats, llaminadures, venda a granel d’olives...)

· Cal conservar l’etiqueta original dels aliments elaborats de venda fraccionada (embotits, formatges, pastissos...) fins que finalitzeu la venda d’aquests productes.

Formació
· Tenir actualitzada la formació en higiene alimentària (curs de manipuladors).
ETIQUETATGE:
Normativa:
-Real Decreto 126/2015, de 27 de febrero, por el que se aprueba la norma general relativa a la información alimentaria de los alimentos que se presenten sin envasar para la venta al consumidor final y a las colectividades, de los envasados en los lugares de venta a petición del comprador, y de los envasados por los titulares del comercio al por menor
-Reglament (UE) 1169/2011, del Parlament Europeu i del Consell, sobre la informació alimentària facilitada a les persones consumidores

-Reial Decret 1334/1999, de 31 de juliol, pel qual s’aprova la Norma general d’etiquetatge,presentación i publicitat dels productes alimentosos

a. Indicacions obligatòries en els aliments sense envasar (a doll o venda fraccionada): denominació de l’aliment (avellanes, magdalenes…), al.lergens (gluten, ou, llet…), % dels ingredients que s’especifiquin en la denominació (“croquetes de pernil”: s’ha de posar el % de pernil que porten), grau alcohòlic de les begudes amb > 1,2% vol alcohol.
Aquesta informació ha de constar a l’etiqueta de l’envàs, en un cartell o un ròtul al costat de l’aliment.
b. Indicacions obligatòries en els aliments envasats (en el propi establiment o per un tercer): denominació de l’aliment,, al.lergens, llistat d’ingredients (excepte fruites, hortalisses, patates, fotmatges, mantega, llet i nata amb enzimes i sal, aliments d’un sol ingredient), % dels ingredients que s’especifiquin en la denominació, quantitat neta de l’aliment, data de duració mínima o data de caducitat, condicions especials de conservació, si s’escau, nom i adreça de l’envasador, grau alcohòlic de les begudes amb > 1,2% vol. alcohol.
En el cas de fruites i hortalisses transformades, tubercles o fruits secs que es trobin en envasos transparents, l’etiqueta ha de constar de: denominació de venda, categoria/varietat/tipus comercial, païs d’origen, quantitat neta i nom i adreça de l’operador comercial.
Aquesta informació ha de constar a l’etiqueta (com a mínim nom del producte, data de caducitat i sistema de conservació) i la resta en un cartell o ròtul al costat del producte.
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